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ПРАВИЛА СОСТАВЛЕНИЯ МЕНЮ Для каждого предприятия общественного питания 
устанавливается ассортиментный минимум – определённое количество блюд и напитков ,которые 
ежедневно должны быть в продаже . Меню – это перечень закусок ,блюд ,напитков ,мучных 
кондитерских изделий (с указанием цены и выхода),расположенных в определённом порядке и 
предлагаемых посетителям в течении рабочего дня . бразы подскажите,где можно скачать готовые 
бланки для меню в свое кафе,чтоб только вписать названия блюд и цены ... может у кого то есть 
готовые ...буду очень благодарен. бланки меню кафе скачать бланки меню кафе скачать скачать, 
меню, кафе, бланки, кафе скачать, бланки меню, меню кафе материалы для скачивания и распечатки 
для использования в домашнем органайзере бланки в формате word Здесь Вы можете выбрать 
интересующее меню ресторана "Русская Охота" Порядок применения формы документа ОП-2 
Применяется для определения меню на каждый день. Составляется ежедневно в одном экземпляре 
заведующим производством накануне дня приготовления пищи, утверждается руководителем 
организации. В плане - меню указываются наименования (графа 2) и номера блюд (графа 4) по 
Сборнику рецептур или по ТТК, СТП, техническим условиям. Блюда в плане - меню записываются 
в следующей последовательности: закуски, первые блюда, вторые блюда, напитки, комплексные 
обеды и т.д. 


