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Меню – несет в себе не только информацию о предлагаемых в заведение блюдах, но и является 
важным элементом фирменного стиля (концепции заведения). В связи с чем, большая часть 
рестораторов стремиться сделать его в красочным, красивым и идеально соответствующим общему 
стилю заведения. Меню для кафе может быть выполнено в самых разнообразных стилях. Но больше 
всего распространены 2 стиля оформления меню: В виде папки. Это наиболее простой и 
практичный вариант. Подробное описание меню ресторана Один из показателей, по которым можно 
судить об уровне ресторана, является его фирменное меню. Мы искренне надеемся, что 
многонациональная, разнообразная кухня ресторана PrimaVera не оставит равнодушными даже 
самых взыскательных и избалованных гурманов. Все блюда, приготовленные в ресторане 
PrimaVera, изумительно вкусны, легки и полезны, более того, оригинально оформленные 
искусными мастерами, они доставляют глубокое эстетическое удовольствие одним своим видом. 
Векторные шаблоны - Меню для баров, кафе и ресторанов (часть 1) 20 файлов в формате EPS и 
CDR + шрифты, 34,3 Мб Векторные шаблоны - Меню для баров, кафе и ресторанов (часть 2) 19 
файлов в формате EPS и CDR + шрифты, 19,2 Мб Выход Наименование Закуски и салаты 110 Салат 
"Любимый" (говядина, картофель, кукуруза, огурцы, яйцо, майонез) 110 Салат картофельный с 
грибами и брусникой 110 Сельдь под шубой (сельдь, картофель, морковь, свекла, яйцо, лук, 
майонез) 110 Салат "Оливье" с ветчиной (ветчина, картофель, морковь, горошек, огурцы, майонез) 
110 Салат из свеклы с яйцом и майонезом 110 Салат из свежих помидоров с маслом растительным 
120/10 Закуска "Русская" заливная с хреном Первые блюда 250/20/20 Солянка "Домашняя"... Наше 
меню это: 1. Завтраки на любой вкус - легкие или сытные, диетические или калорийные. Все для 
лучшего начала дня: молочные каши, пышные омлеты, традиционные запеканки и сырники, горячие 
пирожки, разнообразные сэндвичи и, конечно, ароматный кофе и чай. Пример меню завтрака 2. 
Традиционные обеды - рыбные и мясные блюда, овощные и творожные. Ежедневно большой выбор 
салатов и закусок, первых и вторых блюд, гарниров и конечно десертов, выпечки и напитков. 
ПРАВИЛА СОСТАВЛЕНИЯ МЕНЮ Для каждого предприятия общественного питания 
устанавливается ассортиментный минимум – определённое количество блюд и напитков ,которые 
ежедневно должны быть в продаже . Меню – это перечень закусок ,блюд ,напитков ,мучных 
кондитерских изделий (с указанием цены и выхода),расположенных в определённом порядке и 
предлагаемых посетителям в течении рабочего дня . Скачать бесплатно Vectors - Ornate Menu 
Elements Mix 6, меню для ресторанов и кафе, без регистрации, psd шаблоны меню, для фотошопа, 
меню для ресторану скачати безкоштовно, 09.07.2015, 10:19 Просмотров: 190 Комментарии (0) 
Скачать бесплатно Векторный клипарт - Меню на доске / Vectors - Blackboard Menu Set, меню для 
ресторанов и кафе, без регистрации, psd шаблоны меню, для фотошопа, меню для ресторану скачати 
безкоштовно, 13.06.2015, 10:55 Просмотров: 397 Комментарии (0)... 


