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Название: Технология приготовления пищи Автор: В.И. Богушева Издательство: Феникс Год 
выпуска: 2007 Число страниц: 189 (374) Формат: PDF Размер: 5,75 Mb Качество: Хорошее Язык: 
Русский Описание: Книга «Технология приготовления пищи» В. И. Богушевой представлена 
автором в формате учебно-методического пособия, которое рекомендовано для изучения учащимся 
колледжей и техникумов, а также студентам торгово-экономических Вузов и работникам, 
связанным с пищевым производством. Кулинарная книга "Технология приготовления пищи" 
полностью соответствует государственным образовательным стандартам по специальностям 260502 
( 2711 ) и 100106 ( 2311 ), а также примерной программы по дисциплине "Технология продукции 
общественного питания". В ней рассматриваются теоретические основы производства продукции 
предприятий общественного питания, основные способы и приемы обработки сырья и 
полуфабрикатов, технология приготовления блюд из мяса, птицы и рыбы... презентация по 
технологии приготовления пищи, скачать книгу учебный курс технология и приготовление пищи, 
презентации на уроки кулинарии бесплатно без регистрации, ТЕСТЫ ПО ТЕХНОЛОГИИ 
ПРИГОТОВЛЕНИЯ ПИЩИ, уроки из технологии приготовления пищи, скачать... ... Название: 
Книга рецептов для приготовления пищи в микроволновой печи Автор: Samsung Формат: PDF 
Размер: 17,4 MB Страницы: 64 Содержание: 1.0 Введение 1.1 Что представляют из себя 
микроволны? ... Скачать книгу. Скачать Автор: Ковалев Н.И., Куткина М .Н., Кравцова В.А. 
Издательство: Деловая литература Год издания: 2008 isbn: 978-5-93211-044-7 Количество Страниц: 
552 Язык: Русский Размер: 6.0 Рассматриваются теоретические основы производства продукции 
предприятий общественного питания, основные способы и приемы обработки сырья и 
полуфабрикатов, технология приготовления блюд из мяса, птицы и рыбы, кондитерских изделий и 
напитков. Вы выбрали книгу «Технология приготовления пищи. Учебник (Богушева В.И.)». Вы 
можете совершенно бесплатно скачать эту книгу, но только для ознакомления и личного, не 
коммерческого использования. Ссылка на скачивание расположена ниже на странице. Учебно-
методическое пособие. — М.: ИКЦ «МарТ»; Ростов-на-Дону: ИЦ «МарТ», 2005. — 320 с. — (Серия 
"Технология сервиса"). В учебнике представлен весь комплекс теоретических основ производства 
продукции общественного питания. Дана характеристика химического состава и физических 
свойств различных продуктов. Рассмотрены основные способы и приемы первичной обработки 
сырья и приготовления полуфабрикатов. М.: Феникс, 2007. — 374 с. ISBN: 978-5-222-12158-0. В 
пособии представлен весь комплекс теоретических основ производства продукции общественного 
питания. Дана характеристика химического состава и физических свойств различных продуктов. 
Рассмотрены основные способы и приемы первичной обработки сырья и приготовления 
полуфабрикатов. Характеризуются приемы тепловой обработки, а также изменения, происходящие 
в продуктах под влиянием высоких температур. Раздел каталога Жилищно-коммунальное 
хозяйство. Бытовое обслуживание. Торговля Название серии Среднее профессиональное 
образование Название книги Технология приготовления пищи: учебно-методическое пособие. - 
Издание 5-е Автор Богушева В.И. ISBN кн. 978-5-222-22945-3 Год издания кн. 2015 Кол-во страниц 
374 Тип переплета цел. Формат издания 84*108/32 Стандарт кн. 12 Статус изд. Вышло в свет Цена 
245 руб. Название: Технология приготовления пищи. Год издания: 2008. Автор: Н.И. Ковалев, М.Н. 
Куткина, В.А. Кравцова. Жанр: Учебник. Издательство: Деловая литература. 


