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бланкоды кухонь и предприятий общественного питания 2015 Правительством республики утверждена система государственных социальных стандартов по
обслуживанию населения республики, в которой предусмотрен норматив обеспеченности населения местами в общедоступной сети предприятий общественного
питания по республике не менее 17 на 1000 человек. Предприятия общественного питания - Презентация 7438Санузлы являются неотъемлемой частью предприятий
общественного питания. В соответствие с санитарно-гигиеническими требованиями, при проектировании кухонь на предприятиях общественного питания
предусматривается монтаж и установка различного моечного оборудования. РазделыJEVEN вытяжные зонты для профессиональных кухонь и предприятий
общественного питания. Продажа, установка, обслуживание систем кондиционирования, вентиляции, обогрева. Каталог продукции. Описание готовых решений. О
компании. Аудит предприятий общественного питания. Курсы подготовки профессиональных поваров и кондитеров. В программе обучения: последние достижения в
области высокой гастрономии, лучшие образцы кухни мира, тенденции кулинарной моды, технологии кулинарного искусства. Санитарные правила для предприятий
общественного Общественное питание Республики БеларусьВидеоролик. Применение Гидрофлоу для предприятий В пособии изложена организация работы бара, как
обособленного объекта общественного питания. Частное Предприятие «МегаСайтГрупп» Минск, 2015 г. 686 с. формат А4. Выездные семинарыJEVEN вытяжные зонты
для профессиональных кухонь Описание электронной системы водоподготовки Гидрофлоу. Оборудование для очистки и защиты систем отопления, охлаждения,
котлов, бойлеров, теплообменников, выпарных установок от накипи, отложений различных видов и внутренней коррозии. Сборник рецептур белорусских блюд
Рецепты православной СанПиН общественное питание \ Консультант ПлюсОфициальный сайт компания КонсультантПлюс. Разработчик правовой компьютерной
системы. Организации общественного питания. Санитарно-эпидемиологические правила, утв. Документ доступен: с 20 до 24 ч. (выходные, праздники - 24 часа)
Чтобы использовать презентацию на уроке, скачайте файл «Предприятия общественного питания.ppt» бесплатно в zip-архиве размером 56 КБ. > Презентации по
технологии > Кухня > Предприятия общественного питания.ppt. Технологический проект кухни ресторана бланкоды кухонь и предприятий общественного питания 2015




























